DRITAN COFFEE
ALSELA FOOD
ROASTERY WINE

SO-DO 08-00UHR/FR-SA UND VORFEIERTAGE 08-02UHR NUR KARTENZAHLUNG

Hansaallee 321 / Areal Bohler Gebaude 5 / 40549 Disseldorf DRITAN-ALSELA.DE



eskreSSo

kalt

Espresso 290€ Tafelwasser Gl. 021 330€ 05l 590¢€
Ristretto 290€ SanPellegrino FI. 0,251 390€ 051 690€
Espresso gekiirzt etwas starker Aqua Panna F.0O251 390€ 05| 690€
Lungo 290€  Coca-Cola'28/ Zero 124812020  F| 02| 390€
ispre_sso gestreckt mit Wasser 15 Phabarberschorle GLO2| 390€ 05| 690€
mericano :

Doppelter Espresso gestreckt mit Wasser A!afelschorle GLO21 390€ 051 690¢€

. Kirschschorle G021 390€ 051 690€
Doppio 450€ )
Doppelter Espresso Maracujaschorle G021 390€ 051 690€

Apfelsaft / Kirschnektar Glo21 440€
b .
MIT ALKOHOL ALKOHOLFREI
Altbier 0,331 3,90€ Beck’s Blue alkoholfrei 0,331 3,90€
Beck’s Pils 0,331 390€  Franziskaner Alkoholfrei Zitrone 0,33l 490¢€
Becks “s Lemon Brew Naturradler 0,331 3,90€
Corona 0,351 490€
Franziskaner WeiBbier 0,51 590¢€
Spaten Miinchen Hell 0,51 590¢€
weiSSwe twe
Chardonnay GL.O15I 590€ Merlot GLOJ51 590€
Hauswein Hauswein
Grauburgunder GL.Oj5I 6,90€ Masciarelli Montepulciano GL.Oj51 6,90€
Ellermann Spiegel, Deutschland FI.O,751 2990€ ltalien F1.O,751 2990€
Lugana Maria Maria GL.Oj5I 6,90€ Primitivo Di Manduria GLOj5] 750€
Italien FI1.O,751 33,90€ ltalien FI.O,751 3590¢€
Lugana Maria Maria Rosé Gl.Oj151 6,90€
[talien FI1.O,751 3390€
‘o

Weinschorle Hauswein GlL.021 590€
Prosecco [talien GLOJ151 590€ FIL.O751 3490¢€
Aperol Spritz WeiBwein, Aperol ¥, Soda 790€
Sarti Spritz 790€
Hugo Prosecco, Holunderblitensirup 12° Soda, Limette 790€
DRITAN ALSELA ROASTERY GETRANKE



q.,aeritifs und |onadrinks

MIT ALKOHOL 250ml ALKOHOLFREI 250 mi

Lillet Wild Berry 790€  Aperitif ZerO 0% (alkoholfreier Aperol-Style Spritz) 950 €

Americano 950€  Alpex Spritz (alkoholfreie bitter-fruchtige Alternative) ~ 9,50 €

Vodka Absolut Orange 990€  Kafer Hugo (alkoholfrei) 1050€

Gin Tonic Bombay Sapphire 1090€  LIGHT live 0,0% (Sparkling Hugo) 950€

Gin Tonic Tanqueray 190€

ktails

MIT ALKOHOL ALKOHOLFREI

Espresso Martini 1090€ Naojito 850€

Pornstar Martini 190 € Alkoholfreier Mojito mit frischer Minze & Limette

Caipirinha 190€  Virgin Mule 850€

Moijito 1190€ Ginger Beer, Limette, alkoholfreier Wodka

Negroni 10,50€ SanBitter Spritz 850€

Moscow Mule 1100€ SanBitter, Soda, Orange

Whiskey Sour 11,50€ Tropical Breeze 850€

Old Fashioned 1,50€ Maracuja, Zitrone, Minze, Soda

Gin Basil Smash 11,50€

Daiquiri 10,50€

Dark & Stormy 11,50€

; ' e e I

GIN 4cl WODKA 4cl

Monkey 47 Dry Gin (Deutschland) 1250€ Belvedere Vodka (Polen) 9,50 EUR

Hendrick’s Gin (Schottland) 1150€ Grey Goose (Frankreich) 10,50 EUR

Tanqueray No. TEN (England) 11,50€  Absolut Elyx (Schweden) 9,00 EUR

WHISKY TEQUILA & MEZCAL

Glenfiddich 12 Jahre Single Malt (Schottland) 10,50EUR  Don Julio Blanco (Mexiko) 10,50 EUR

Nikka From the Barrel (Japan) 1150EUR  Ocho Tequila Ailejo (Mexiko) 11,50 EUR

Jameson Irish Whiskey (Irland) 8,50EUR Montelobos Mezcal Joven (Mexiko) 10,00 EUR

RUM LIKORE & DIGESTIFS

Plantation Pineapple Rum (Karibik) 9,50EUR  Amaro Montenegro (ltalien) 8,50 EUR

Diplomatico Reserva Exclusiva (Venezuela) 10,50 EUR  Baileys Irish Cream (Irland) 750EUR

Havana Club 7 Jahre (Kuba) 850EUR Chartreuse Verte (Frankreich) 10,00 EUR
Fernet Branca (ltalien) 8,50 EUR

DRITAN ALSELA ROASTERY

GETRANKE



abendkarte

MO-SO 18-23UHR

Cremige Linsensuppe mit Karotten, Kartoffeln, Tomaten und Zwiebeln 6,90€
Karotten-Ingwer-Suppe 6,90€
Bruschetta mit Tomaten, Zwiebeln und frischer Petersilie 790€
mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum 990€
Gerostetes Landbrot mit Mangoscheiben, Biiffelmozzarella, frischem Basilikum und Olivendl 10,90€
mit Avocadoscheiben, Ziegenkése und Cherrytomaten 1090¢€
Gemischter Tapas Teller gegrilltes Gemuse, Thunfisch, Lachs, Téte de Moine, Tomate-Mozzarella, 16,90€
(fGr zwei Personen) verschiedene Salamis, Serrano-Schinken, eingelegte getrocknete Tomaten,
Oliven, Peperoni und Remoulade
Frischer Spinatsalat mit Ziegenkase, getrockneten Tomaten und Walntissen 1290€
Griechischer Bauernsalat mit Gurken, Tomaten, Feta, Oliven, Peperoni und Zwiebeln 1290€
César Salad frischer Salat mit Hahnchenbrust, Ei, Cherrytomaten und Croutons 1390€
Shakshuka nachisraelischer Art mit Tomaten, Zwiebeln, pochiertes Eiund Feta 10,90€
Chili Con Carne mit Hackfleisch, Bohnen, Mais, Zwiebeln und Tomatensauce 11,50€
Leberkdse mit Bratkartoffeln und Spiegelei dazu siiBer Senf 1,90€
CousCous mit GemUse in TomatensoBe, Rucola und Feta (warm) 1290€
Club Sandwich mit Lachs, Avocado, Honigsenf und Ei 1390€
mit Speck, Hahnchenbrust, Spiegelei, Schmelzkase und Kartoffelchips 13,90 €
Spaghetti Carbonara Speck, Pecorino und Eigelb (keine Sahne) 1290€
Spaghetti mit Kalbsbolognese mit Parmesan (Hausrezept) 13,90€
Fussilli mit Salsiccia und Paprika mit TomatensoBe 1290€
Tagliatelle in TomatensoBe mit Aubergine, Blffelmozzarella und Basilikum 1390€
mit frischem Lachs in Tomaten-SahnesoBe 1590€
Vegetarische Lasagne mit Spinat, Ricotta und Parmesan 1390€
Safranrisotto mit Salsiccia und Parmesan 1490€
Lachsfilet gegrilltes Lachsfilet mit Gemuse, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 24900€
Thunfisch Steak gegrilltes auf Couscous mit Zatar-Joghurt und Austernpilzen 2590€
Ossobuco alla Milanes geschmorte Kalbshaxe mit Knochen und mit Safran-Risotto 2490¢€
Lammkarree mit Tandoori-Gew(rz auf Polenta und Ratatouille 2590€
Entreco6té Steak zartes Entrecote mit Spaghetti Aglio e Olio und Rucola-Salat mit Parmesan 2950€
Pancakes mit Bananen u. Walnissen, Ahornsirup und Puderzucker (jeweils 3 Stk.) 1290€
Joghurt Griechischer Joghurt mit frischen Friichten, Walntissen und Honig 10,90€
Schokosouffle mit Vanille Eis 750€
Créme Briilée 590€
Tiramisu 590€
DRITAN ALSELA ROASTERY ABENDKARTE



1) mit Farbstoffen 2) koffeinhaltig 3) chininhaltig 4) mit StBungsmitteln 5) mit Konservierungsstoffen 6) mit Antioxidationsmitteln
7) mit Geschmacksverstarker 8) mit Phosphat 9) geschwefelt 10) geschwarzt 11) mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel 12) enthalt eine
Phenylalaninquelle 13) mit Nitritpokelsalz 14) mit Nitrat 15) mit MilcheiweiB 16) gewachst 17) bestrahlt 18) enthélt gentechnisch veranderte
Sojabohnen 19) Nahrwert pro 100ml: < 1kJ (<0,25 keal), EiweiB 0;1g, Kohlenhydrate <0,1g, Fett Og 20) Sauerungsmittel



earchin
or a.\io

WIR SUCHEN
VERSTARKUNG!

Lust Teil des Teams zu werden?

Obin der Kiiche, an der Bar, im Service oder als Barista — wir suchen
herzliche Menschen mit Leidenschaft fur Gastronomie.

Egal ob Aushilfe, Teilzeit oder Vollzeit — bei uns zahlt Teamgeist!
Klingt gut?

Dann sprich uns gerne direkt an oder schreib uns eine Mail an:
job@dritan-alsela.de

DRITAN ALSELA ROASTERY JOBS



Eine Mischung aus 80% Arabica und 20% Robusta Bohnen. Geeignet fir alle
Zubereitungsmethoden sowie Kaffeegetranke mit oder ohne Milch.

O I

ROASTERY

ARABICA

HOUSE BLEND

Chocolate
and nuts.

NAPOLIBLEND

Dark chocolate
and roasted nuts.

SINGLE ORIGIN
GUATEMALA

Milk chocolate
and fruity.

Origin
Process
Roast
Acidity

Origin
Process
Roast
Acidity

Process
Roast
Acidity

Brazil, Colombia, India
Natural, washed

Medium
No acidity

Brazil, India

Natural, monsooned

Dark
No acidity

500G
1000 G

500G
1000 G

Preise

15,90 EUR
29,90 EUR

15,90 EUR
29,90 EUR

Geeignet fiir

Espresso, Mocca, Aeropress und Filter

Washed
Medium
Low

500G

1000G 30,90 EUR

Wir besuchten unsere Bauern in Guatemala, hegen eine enge Freundschaft und betreiben
direkten Handel. Scanne den Code und lerne auch du Herminio kennen.

16,90 EUR

C I.ch lat Process Washed
aramel, chocolate Roast Medium 500G 1590EUR
and citrus. Acidity Low 1000G 29,90 EUR

. Process Natural
: Cacoa, nuts and light Roast Medium 500G 1590 EUR
sweetness. Acidity Low 1000G 29,90 EUR

Ch lat | Process Washed
ocolate, carame Roast Medium 500G 1590EUR
and fruity. Acidity Low 1000G 2990EUR

R ted t t Process Monsooned
oasted nuts, nouga Roast Medium 500G  1590EUR
. and oat. Acidity Low 1000G 29,90 EUR




